
 

 
Saison Menü 

 
 

Gruß aus der Küche  
Amuses-Bouche 

 
 

Vorspeise 
 

Tom Kha Kai mit einem Gyoza 
(Thailändische Geflügelsuppe mit Kokosmilch und Zitronengrass und einer Teigtasche) 

Tom Kha Kai avec un Gyoza 
 

oder / und 
 

Interpretation von Lachs, Gin Tonic und Gurke 
Interpretation de saumon, Gin Tonic et concombre  

 
 

Sorbet 
 
 

Hauptgang 
 

Knusprige Entenbrust an einem indonesischen gebratenem Reis und Frühlingsgemüse 
Magret de canard avec un riz sautées indonésien et légumes de printemps  

 

Dessert 
 

 Frittierter Bananen Riegel an einem gegrillten Ananas-Chili Ragout  
Banane Fries et un chutney d´ananas grillée parfumé au chili  

 
 

3 Gang mit Sorbet 59.00 
4 Gang mit Sorbet 68.00  

 
 
 

Menüpreis gilt nur tischweise, 
Ansonsten wird der Kartenpreis verrechnet 



 

Vorspeisen 
 

Tagessuppe 
Potage du jour  

7.50 
 

Tom Kha Kai mit einem Gyoza 
(Thailändische Geflügelsuppe mit kokosmilch und Zitronengrass und einer Teigtasche) 

Tom Kha Kai avec un Gyoza 
9,00 

 
Austern serviert mit Zitrone und Schalotten Essig 
Huîtres servis avec citron et vinaigre d´échalottes 

3 Stck 12.00    6 Stck 24.00 
 

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Trüffel und Parmesan 
Carpaccio de bœuf avec une salade de roquette, truffe et parmesan 

17.00 
 

Interpretation von Lachs, Gin Tonic und Gurke 
Interprétation de saumon, Gin Tonic et concombre  

18.50 
 

Pulled Pork mit Allerlei von Paprika und Apfel 
Pulled Pork avec un assortiment de poivron et pomme vert  

17.00 
 

Hausgemachte Käsekrokette mit allerlei von Tomate   
Croquette de fromage fait maison avec une variation de tomate  

14.50 
 

 
Hauptgerichte Fisch 

 
Medaillon vom Kabeljau an einem Kartoffel-Trüffel Püree und allerlei von Blumenkohl mit Nussbutter 

Dos de cabillaud avec une purée de pomme de terre parfumé à la truffe et du chou-fleur et beurre 
noisette   
31.50 

 
Medaillon vom Lachs mit Nasi Goreng an einem Zitronengrass Limetten Schaum 

Medaillon de saumon sur un Nasi Goreng et une sauce mousseuse aux citronnelles 
30,00 

 
 



 

Hauptgerichte Fleisch 
 

Rumpsteak (+-250gr)       33,50 
Rumpsteak  

 

Entrecôte (250-300gr)       35.50 
Entrecôte         

 

Wahlweise mit 
 

mit Fritten, Gartensalat und einer Pilz Rahm Soße oder Kräuterbutter  
Avec des frites, une salade et une Sauce champignon á la crème ou beurre maître d´hôtel  

 

Oder 
 

mit Frühlingsgemüse, Kartoffel Gratin und Chimichurri 
Avec de légumes du printemps, gratin de pommes de terre et chimichurri 

 
 

Grosser Frühlingssalat mit Geflügel Satés und Erdnuss Crunch 
Grande salade de printemps avec des Satés de volaille et un Crunch d´arachide   

19,50 
 

Knusprige Entenbrust an einem indonesischen gebratenem Reis und Frühlingsgemüse 
Magret de canard avec un riz sautées indonésien et légumes de printemps  

 36.00 
 

Kalbsnierchen in Senfsoße, saisonales Gemüse und Kartoffelgratin   
Rognon de veau au sauce moutarde, des légumes de la saison et un gratin de pomme de terre  

26.00 
 

 
 

Hauptgerichte Vegetarisch 
 

Nasi Goreng mit frittiertem Tofu und Zitronengrasschaum 
Nasi Goreng avec du tofu fries. et sauce mousseux citronnelle   

24.00 
 

Gegrilltes Blumenkohl Steak mit Nussbutter und Kartoffelmoussline  
Steak de chou fleurs avec beurre noisette et pure de pomme de terre  

25.00 
 

 



 

Kinderkarte (bis 12 Jahre) 
 

Tagessuppe 
Potage du jour 

6.00 
 

 Chicken Nuggets mit Fritten und Kompott  
 Chicken nuggets avec des frites et compote 

12.00 
 

Kindersteak mit Kartoffel Püree und Gemüse  
Steak de bœuf avec purée de pomme de terre et légumes  

19,00 
 

Dessert 
 

Moelleux au Chocolat mit Vanille Eis und Waldfrüchteragout  
Moelleux au chocolat avec un ragoût de fruits des bois et une boule de glace vanille maison 

12.00 
 

 Crème Brûlée mit hausgemachtem Eis  
Crème brûlée et une boule de glace  

12.00 
 

 Frittierter Bananen Riegel an einem gegrillten Ananas-Chili Ragout  
Banane Fries et un chutney d´ananas grillée parfumé au chili  

14.00 
 

Trilogie von hausgemachtem Sorbet  
Trilogie de sorbets fait maison  

13.00 
 

 
 

 
Wählen Sie bitte pro Tisch maximal 4 verschiedene Gerichte 

Informationen für Allergiker erhalten Sie auf Anfrage gerne bei der Küche 

 


