
 

 
 

Saison Menü 
 
 

Gruß aus der Küche 
Amuses-Bouche 

 

Vorspeise 
 

Kürbis-Kokosnuss Suppe 
Potage de potiron parfumé à la coco  

 
Oder/und  

 
Geflämmter Wolfsbarsch mit roter Beete, Apfel und Creme fraiche 
Filet de bar avec betteraves rouges, pomme verte et crème fraîche 

 
Sorbet 

 

Hauptgang 
 

Medaillon vom Hirschrücken an einer Preiselbeer Soße mit geräuchertem 
Rahmrosenkohl und Spätzle 

Médaillon de cerf avec une sauce aux airelle, choux de Bruxelles à la créme fumé et des 
spätzle 

 
Dessert 

 
Interpretation von Apfelstrudel 

Interpretation de << Apfelstrudel>> 
 

3 Gang 59.00 
4 Gang 68.00 

 
Menü gilt nur tischweise 



 

 
 

Vorspeisen 
 
 

Tagessuppe 
Potage du jour  

 
7.00 

 
Kürbis-Kokosnuss Suppe 

Potage de potiron parfumé à la coco  
 

8.00 
 

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Trüffel und Parmesan 
Carpaccio de bœuf avec une salade de roquette, truffe et parmesan 

 
17.00 

 
Pulled Pork mit Allerlei von der Zwicbel 

Pulled Pork avec un assortiment d`oignons 
 

17.00 
 
 

Brotgedeck ist in den Vorspeisen Preisen inbegriffen ansonsten wird 
dies mit einem Aufpreis pro Person berechnet 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

Hauptgerichte 
 
 
 

Rumpsteak mit Fritten, Gartensalat und einer Rotwein-Pfeffer Soße oder Kräuterbutter 
Rumpsteak grillé avec des frites, salade mix et une sauce au poivre ou de beurre mître 

d`hotel 
 

33.50 
 

Boulettes liégeoises mit Fritten, Gartensalat  
Boulettes à la liégeoise avec des frites, salade mix  

 
20.00 

 
Maishähnchen mit Fritten, Gartensalat und einer Rotwein-Pfeffer Soße oder Kräuterbutter 

poulet avec des frites, salade mix et une sauce au poivre ou de beurre mître d`hotel 
 

26.50 
 

Medaillon vom Lachs mit Lauchgemüse mit Schnittlauch Kartoffelstampf 
Médaillon de saumon avec ragout de poireaux et de pommes de terre ecrasé a la 

ciboulette 
 

30.00 
 

Salat « Sit Down » mit Brot 
Salade Sit Down avec du pain 

 
24.00 

 
Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

Spätzle au fromage avec des oignons frits 
 

21.00 
 



 

 
 

Hausgemachter Burger mit 
selbstgebackenem Brot 

 
Sit Down Burger 

Tomate, Sit Down Burger-Sauce, Salat, Zwiebel und Gurke 
 

20€ 
 

Cheesburger Classic Burger 
Tomate, Sit Down Burger Sauce, Salat, Zwiebel, Käse und Gurke 

 
21€ 

 
Deluxe Burger 

Tomaten, Rucola, Trüffel Mayonnaise, Zwiebel und Parmesan 
 

22€ 
 

Tages - Burger 
Burger-du jour  

 
22€ 

 

Alle Burger werden serviert mit FriƩen und Salat 

 
 
 



 

 
 

Kindergerichte  
 

gerne auf Anfrage möglich 
 
 

Dessert 
 

 
 Crème Brûlée mit hausgemachtem Eis  

Crème Brûlée avec une boule de glace vanille maison  
 

12.00 
 

Triologie von hausgemachtem Sorbet 
Trilogie de Sorbets fait Maison 

 
12.00 

 
Moelleux au Chocolat an einem Waldfrüchteragout und Vanille Eis 

Moelleux au chocolat avec un ragôut de fruits de bois et une boule de glace vanille 
maison 

 
12.00 

 


