
Kinderkarte

Tagessuppe
potage du jour

3.00

Haugemachte Nuggets mit Fritten und Kompott 
Nuggets de poulet fait maison avec frites et de la compote

88.00

Tagliatelle mit Tomatensoße 
Tagliatelle avec sauce Tomate

6.50

Salate

Mix-Salat
klein (als Beilage) 7.50   groß 9.50

MMit Geflügelstreifen
klein 11.50   groß 17.00

Mit Rinderfilet
groß 24.50

Mit Tagesfisch
klein 14.00   groß 20.50

Salat-add-on „Extra Deluxe“; frische Früchte  / getrocknete Tomaten
jjeweils 1.50

Salat-add-on „Knusper“; Croutons / Nüsse
jeweils 0.20



Vorspeisen

Tagessuppe
potage du jour 

6.00

Hausgemachtes Filet Americain an einem Kräutersalat
Filet Américaine fait maison et salade aux herbes 

112.00

Carpaccio vom Eifler Rind mit Rucola und Trüffel Öl und Tomatensorbet
Carpaccio de bœuf avec une salade de roquette et l’huile de truffe et sorbet de tomate

13.00

Interpreatation von Tomate und Büffel Morzarella an alten Balsamico
Interpretation de tomate et mozzarella de buffle et vignaigre balsamico

14.00

GGebratene Jakobsmuscheln mit feinem Wok Gemüse und Ananas-Chili Chutney
St Jacques sautés avec de légume sauté asiatique et un chutney d́ananas parfumé au chilli

16.50

Duette vom Lachs mit Humus und Cous-Cous Salat 
Deutte de saumon avec humus et salat de couscous

15.50

Hauptgerichte Fleisch

AAsiatischer Eiernudel Wock mit Geflügelstriefen
Wok aux nouiles asiatiques et des tranches de voleilles

18.00

 Gegrilltes Rinderfilet vom Eifler Rind mit Fritten und Salat an einer Rotwein Pfeffer Soße
Filet de boeuf de la région grillé avec des frites, salade et une sauce au vin rouge poivré

27.00

RRinderfilet vom Eifler Rind an einer Variation von Möhrengemüse, Gänselebersoße und Pommes 
Dauphines

Filet de boeuf de la région, et variation de carotte, et une sauce de foie gras et Pommes 
Dauphines
29.00

Schweinefilet an mediterranem Grillgemüse, Falafeln und Gewürzjus
Filet de porc avec des légumes grillées, falafels et jus d́épices

223.00 

Hausgemachtes Filet Americain mit Fritten und Salat
Filet Americaine fait maison avec des frites et salade

22.50

Kalbsnierchen in Senfsoße mit saisonalem Gemüse und Pommes Dauphines
Rognons de veau avec uns sauce á la moutarde, légumes de saison et Pommes Dauphines

23.50



Hauptgericht Vegetarisch

Vegetarische Tajine von Cous-Cous mit Tomate und Aubergine
Tajine végétarien avec cous-cous avec tomate et aubergine

13.00

Vegetarischer Wok mit Eiernudeln
Wok végétarien aux nouilles asiatique

113.00

Interpretation von Tomate und Büffel Morzarella un alten Balsamico
Interpretation de tomate et mozzarella de buffle et vignaigre balsamico

18.00

Hauptgerichte Fisch

Asiatischer Eiernudel Wok mit gebratenen Garnelen
Wok aux nouilles asiatique et des scampis sautés

119,00

Tagesfisch mit gebratenem Asiatisches Reis und Wok Gemüse
Poisson du jour riz sautés asiatique et ĺegumes au Wok

22.00

 Kabeljaufilet mit Falafeln und Grillgemüse
Médaillon de cabillaud, falafeln et légumes grillées

25.00   

LLachsmedaillon in einer Tajine vom Cous-Cous und Aubergine 
Médaillon de saumon dans und tajine de cous-cous et aubergine

25.00

Seezunge „Müllerinnen Art“ mit Salat
Sole meuniére avec salade

31.50



Dessert

Crème Brûlée
9.00

Interpretation von „Dame Blanche“
Interpretation de „Dame Blanche“

9.00

MMoelleux au Chocolat mit hausgemachtem Eis 
Moelleux au chocolat avec une boule de glace

9.50

Ananas mit Kokos und Minze
Ananas avec coco et menthe

10.00

Kleinen Käseauswahl an einem Duett von Früchtesenfe
PPlateau de fromage avec un duo de moutarde de fruits

10.50

—

Informationen für Allergiker erhalten Sie auf Anfrage gerne bei der Küche. 

—

SitDOWN

RESTAURANT

HHauptstraße 36
4780 St. Vith

Tel. 080/398756
Fax. 080/570683

info@sit-down.be
www.sit-down.be

—

MMittwoch und Donnerstag Ruhetag


