
  

 
    

 

Salate 
 

Kleiner Salat    Grosser Salat 

Mix Salat     7,00     9,50 

Mit Perlhuhn    11.50     17,00 

Mit Rinderfilet       24,50  

Mit Tagesfisch   14,00    20,50 

Mit Falafeln   11,00    16,00 

 

  Zusätzlich können Sie noch folgende Extra bestellen 

 

 

 

 

 

 

kleiner Salat als Beilage 7.00  

Extra Deluxe 

(+1.50) 

Frische Früchte 

Getrock. Tomaten 

 

Knusper                 

(+0.20) 

Croutons  

Nüsse 



  

 
    

 

 
 

Vorspeisen 
 
 

Tagessuppe             6,00 
soupe du jour 
 
Hausgemachtes Filet Americain an einem Kräutersalat     12.00 
Filet Américaine  fait maison et salade aux herbes  

 
Carpaccio vom Eifler Rind mit Rucola und Trüffel Öl und Tomatensorbet   13,00 
Carpaccio de bœuf avec une salade de roquette et l’huile de truffe et sorbet de tomate 

 
Gebratenen Garnelen an einem Cous cous Salat und Humus      14.50 
Scampis sautées avec une salade de couscous et Humus 
 

Hausgemachter Räucherlachs an einem Fenchel-Carpaccio und Limetten Gel  15,50 
Saumon fumé maison sur un carpaccio de fenouil er gelé de citron vert  
 
Gebratenen Jakobsmuscheln mit feinem Wok Gemüse und Ananas-Chili Chutney   16.50 
St Jacques sautés avec de légume sauté  asiatique  et un chutney d`ananas parfumé au chili  
 
 

 

 
 
 
 



  

 
    

 
 

 
Hauptgerichte Fleisch 

 
 

Asiatischer Eiernudel Wok mit Geflügelstreifen        18,00 
Wok aux nouilles asiatiques et des tranches de volailles   

 
Hausgemachtes Filet Americain mit Fritten und Salat      22,50 
Filet Américaine  fait maison avec des frites et salade 
 

Perlhuhn Filet an mediterranem Grillgemüse, Falafeln  und Gewürzjus   23,00 
Suprême de pintade avec des légumes grillées, falafel  let un jus d´épice  
 

Gegrilltes Rinderfilet vom Eifler Rind mit Fritten und Salat              26,00 
an einer Rotwein Soße oder Kräuterbutter 
Filet de boeuf de la région grillée avec des frites, salade et une sauce au vin rouge ou beurre Maître d´hôtel  
 

Kalbsfilet mit Humus, Cous cous mit feines Gemüse       27,00 
Filet de veau avec humus,, Couscous aux légumes  

 
 

Hauptgerichte Vegetarisch 
 

Vegetarischer Wok mit Eiernudeln            13,00 
Wok végétarien aux nouilles asiatiques  
 
Vegetarischer Cous cous             12.00 
Cous cous végétarien  



  

 
    

 
 
 

Hauptgerichte Fisch 
 

  

Asiatischer Eiernudel Wok mit gebratenen Garnelen        19,00 
Wok aux nouilles asiatiques et des scampis sautés  
 
Tagesfisch mit gebratenem Asiatischen Reis und Wok Gemüse      22,00 
Poisson du jour riz sautés asiatique et légumes au Wok   

 
Gegrilltes Thunfischfilet mit gebratenen Kartoffeln und Grillgemüse    22,00 
Steak de thon rouge grillé pomme de terre sautés et légumes grillées    
 

Lachs Medaillon einem Curry-Muschel Ragout und Falafel     25,00 
Médaillon de saumon avec un ragout de moules parfumé au curry et Falafel 
 
Seezunge „Müllerinnen Art“  mit Pellkartoffeln und Salat     31,50 
Sole meunière  avec des pommes de terre et une petite salade   
        

Glasierter Steinbutt  mit Soja, Ingwer,Wokgemüse und gebratenen Nudel (2Pers.)     30,00pro Pers. 
Turbo entier mariné au soja et gingembre avec des nouilles asiatiques sautés et légumes au Wok  

 
 

 
 
 
 
 



  

 
    

 
 
 

Für unsere kleinen Gäste  
 

Tagessuppe               3,00 
Soupe du jour 
 

Haugemachte Nuggets mit Fritten und Kompott         8,00 
Nuggets de poulet fait maison  avec frites et de la compote  
 

Tagliatelle mit Tomatensoße            6,50 
Tagliatelle avec Sauce Tomate  

 
 
 
 

Allergiker können sich gerne bei der Küche melden für weitere Informationen  

 
Werte Gäste 

 
Für unsere Qualität zu halten würden wir uns freuen pro Tisch max. 5 verschiedene 

Vorspeisen / Hauptgänge zu wählen 
 

 
 



  

 
    

 
 
 

Dessert 
 

Gin Tonic mit Gurke und  weißer Schokolade       10,00 
Gin Tonic avec concombre et chocolat blanc  
 
 

Moelleux au Chocolat mit hausgemachtem Eis        9,50 
Moelleux au chocolat avec une boule de glace 
 
 

Dessert SIT DOWN            9,00 
 
 

Kleine Käseauswahl an einem Duett von Früchtesenfe     10,50 
Plateau de fromage avec un duo de moutarde de fruits 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 
    

 

Muschelgerichte  

Muscheln Natur 
Moules nature   

21.00€ / 30.00€ 
 

Muscheln Weißwein   
Moules au vin blanc 

21.50€/ 31.00€ 
 

Muscheln Knoblauch 
Moules á l´ail   

22.50€/ 32.00€ 
 

Muscheln Senf 
Moules au moutarde  

23.00€/ 32.00€ 
 

Muscheln Sit Down 
 (Fenchel/Curry/Estragon)  

Moules Sit Down (fenouil/Curry/estragon)  
25.00€/ 32.00€ 

 
Muscheln „Tagesmuscheln“ 

Moules du jour 
22.50€/ 32.00€ 

 
 

Alle Muschel Portionen servieren wir mit Fritten und hausgemachter Muschelsoße 

Normale Portion 1.1Kg / Jumbo Portion 1.9Kg 



  

 
    

 

 

Bistro 

Fine Dining 

Hauptstraße 36 

4780 St. Vith 

 

Tel. 080/398756  

Fax. 080/570683 

info@sit-down.be 

 

www.sit-down.be 
Mittwoch und Donnerstag Ruhetag 

 


